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NEU !
LECKERE SOMMER-BAGUETTE

... mmh! 

Ebbes guats !
... mmh! 

Ebbes guats !
Aktuelles aus
der Bäckerei Eisinger

BONUS-KARTE
... für jeden 
Backwareneinkauf ab 2,50 Eur

Für 10 abgestempelte Felder erhalten 
Sie kostenlos ein 500 g Brot Ihrer Wahl.

Bäckerei-Konditorei Gustav Eisinger GmbH
Viehmarktstrasse 24, 88400 Biberach
Tel. 07351-1563-0

WELLNESS-
NATÜRLICH
Unser Dreikornbrot ist ein echter 
Klassiker. 
Seit vielen Jahren backen wir 
dieses leckere Brot aus Weizen, 
Roggen, Hafer und Leinsamen für 
Sie.

Nun haben wir es nochmals 
aufgewertet:

Wir geben 5% hochwertige 
Weizenkeime dazu.

Das schmeckt noch besser und 
macht das Brot noch wertvoller.

Weizenkeime enthalten viele 
wichtige Vitamine, unter anderem 
auch die lebensnotwendige 
FOLSÄURE.

Ideal für Ihre Fitness. Unser 
Dreikornbrot schmeckt und ist 
gesund. Wellness - auf natürliche 
Art.

Zutaten: Weizen, Roggen, 
Haferflocken, Sauerteig, 
Weizenkeime, Leinsamen, Hefe, 
Salz.

Mehr Infos erhalten Sie in unseren 
Geschäften und im Internet 
www.baeckerei-eisinger.de

Link zum Thema: www.folsaeure.ch

Ciabatta
Weizenbrot mit feinem Olivenöl

Oliven-Baguette
Baguette mit schwarzen und 
grünen Oliven, Olivenöl und 
italienischen Kräutern

Baguette
Die leckeren Klassiker.

Unsere Baguettes passen 
hervorragend zu allen sommerli-
chen Gerichten, wie z.B. 
Gegrilltem, Salaten, Käse, Wein, 
Bier, ...

Die Baguettes sind super im 
Geschmack und halten lange 
frisch.
Durch eine lange Teigreifezeit  
von über 20 Stunden entwickelt 
sich ein volles Aroma, eine 
feinsplittrige Kruste und eine 

langanhaltende Rösche.

Die Zutaten: Weizenmehl, 
Wasser, Hefe, Salz und viel 
Bäcker-Know-How.

P.S.: Ähnlich wie der Schweizer 
Käse hat auch ein gutes Baguette 
unregelmäßige und zum Teil 
große Löcher. Diese Löcher sind 
ein Zeichen für optimale 
Teigreife und guten Geschmack.

Unser Tipp:

Die Baguettes vor dem Essen im 
Backofen 3 Minuten bei 160 
Grad anwärmen oder kurz auf 
den Grill oder Toaster legen.. 
Das schmeckt noch besser! !
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UNSERE 
FACHGESCHÄFTE

7:30 bis
10:30

7:00 bis
10:00

8:00 bis
11:00

7:00 bis
10:00

Biberach (07351-):
Viehmarktstrasse 24,
Tel. 1563-16
Marktkauf (dixi),
Tel. 72736
Hindenburgstrasse 15,
Tel. 17161
Schlierenbachstr.101,
Tel. 22474
Minimal, Waldseerstr. 102
Tel. 501700

Aulendorf (07525-):
Auf der Steige  50, 
Tel. 911475

Ehingen (07391-):
Am Wenzelstein 57, 
Tel. 8823
Tuchergasse 23,
Tel./Fax. 8817

So

So

So

So

Kostenlose Parkplätze 
direkt beim Laden

Sonntags geöffnet

durchgehend geöffnet

SoNEU !

DINKEL

Alt bewährt - neu entdeckt!
Dinkel wird in unserer Region 
schon seit Urzeiten angebaut. 
Dinkel ist gesund und schmackhaft.

Wir verarbeiten dieses Korn zu 
leckeren Gebäcken:

Dinkel-Vollkornbrot
Aus 100% Vollkorn-Dinkel. 
Ein echter Genuss.

Pfundskurbrot
Roggenvollkornbrot mit ganzen 
Dinkelkörnern. Saftig und lecker

Knauzenbrot, 
Knauzenweckle und Seelen
Die Klassiker, handgemacht.
Enthalten 2/3 Dinkelmehl.

PREISAUSSCHREIBEN

Machen Sie mit bei Eisinger’s 
Sommer-Preisausschreiben.

1. Preis:

1 Alu-Damenfahrrad 
im Wert von 250 Euro

2.-5. Preis:

Je 1 leckerer Sonntags-
Frühstückskorb 
im Wert von je 30 Euro

6.-20. Preis:

Je 1 Einkaufsgutschein 
der Bäckerei Eisinger im Wert von 
je 10 Euro

" 

Name:Name:

Preisausschreiben

Preisfrage: W
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ort (bitte ergänzen):

D
inkel,  a l . b . w

 ä . rt  
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e: .............................................................

Anschrift: .........................................................

SONNTAGS 
GEÖFFNET IN ...
Biberach: Hauptgeschäft und 

Sie finden bei uns verschiedene 
Brötchen, Brezeln, frisch geba-
ckene Hefekränze und andere 
Frühstücksleckereien für 

Die Öffnungszeiten der Geschäfte 
finden Sie nebenan auf dieser 
Seite.
(An Feiertagen geschlossen).

Schlierenbachstrasse, in

Ehingen: Am Wenzelstein und in

Aulendorf: beim Norma.

ein 
ausgedehntes Familienfrühstück.

D

D

D

D

D

D

D

D

Liebe Kunden,
alle unsere Brote backen wir 
traditionell, mit viel Handarbeit 
und ohne jeglichen Zusatz von 
Backmitteln, Farb- und 
Konservierungsstoffen. 
Für natürlichen Brot-Genuß.
Das garantiere ich Ihnen.

Gustav Eisinger
Bäckermeister 

FRISCH GEBACKEN
... AUCH 
NACHMITTAGS!
In allen unseren Filialen backen 
wir jetzt auch nachmittags laufend 
frische Brötchen. So bekommen 
Sie auch noch kurz vor 
Ladenschluss ofenfrische Weckle.

Sommer-Hits
Mo:
Di:

Do:

Sa:
Fr:

So:

Mi:

Kleine Tasse bester Kaffee
Früchteplunder
Sonnenblumenweckle

Mehr Brot
Baguette
¼ Hefekranz
Croissant

Fruchtiges Obst
auf leichter Joghurtcreme

1.200 g Schwarzbrot 
zum Preis von 1.000 g

300 g und lecker

Mit guter Butter gebacken

Zart und feinblättrig

Vom 26. Juli bis 12. September

Viele leckere
 Sonnenblumenkerne

-,59
-,79

1,49
1,09

3 + 1

3 + 1

+ 20%

täglich wechselnd Spezialitäten im Angebot

Bitte geben Sie diese Teilnahm
ekarte in einem

 unserer Fachgeschäfte ab.

Einsendeschluss ist der 30. August 2004. D
er Rechtsw

eg ist ausgeschlossen.


