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Bäckerei - Café - Snacks

Mit diesem Motto präsentieren 
wir Ihnen unser Hauptgeschäft 
in Biberach 

Nach einer umfassenden 
Umgestaltung finden Sie nun:

Bequeme Sitzplätze, die zum 
Verweilen und Genießen 
einladen

Ein deutlich erweitertes 
Kaffeeangebot mit 
Kaffeespezialitäten, wie 
Cappuccino, Latte Macchiato 
und Espresso, sowie ausgewähl-
te feine Tees.

ganz neu.

Wie gewohnt bekommen Sie 
auch unseren Spitzen-Filtercafé.

BÄCKEREI - CAFÉ - SNACKS

NEU !

... mmh! 

Ebbes guats !
... mmh! 

Ebbes guats !
Aktuelles aus
der Bäckerei Eisinger

BONUS-KARTE
... für jeden 
Backwareneinkauf ab 2,50 €

Für 10 abgestempelte Felder erhalten Sie 
kostenlos ein 500 g Brot Ihrer Wahl.

Bäckerei-Konditorei Gustav Eisinger GmbH
Viehmarktstrasse 24, 88400 Biberach
Tel. 07351-1563-0, Fax. 07351-1563-17

Bei uns können Sie mit einem 
Einkauf schon ab 2,50 Euro 
Bonus-Punkte sammeln. 
Unsere BONUS-Karte finden Sie 
nebenan.
Einfach ausschneiden und 
einlösen. Viel Spaß!

BONUS-KARTE

Auch erweitert haben wir unser 
Angebot an Snack-Spezialitäten:
* Ofenfrische Brezeln mit 
Weißwurst
* Überbackene Baguettes (auch 
für Vegetarier)
* Wechselnde Snacks wie zum 
Beispiel Ofenkartoffeln und 
Suppen
* warmer Leberkäse aus dem 
Bäckerofen
* leckere belegte Brötchen und 
Baguettes

Jetzt in der kalten Jahreszeit 
bieten wir Ihnen würzigen 
Glühwein und weihnachtliches 
Gebäck.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

FRÖHLICHE 
WEIHNACHTEN ...
Wir wünschen Ihnen ein frohes 
Weihnachtsfest und ein frohes 
neues Jahr und bedanken uns ganz 
herzlich für Ihre Treue.

FEIERTAGE

Denken Sie bei Ihrer 
Einkaufsplanung bitte rechtzeitig 
an die bevorstehenden Feiertage 
im Dezember und Januar.
Ihre Vorbestellungen nehmen wir 
gerne entgegen.

PASTETEN

Unsere Konditoren backen jetzt 
feinste Blätterteig-Pasteten für Ihr 
Festmahl.
Wir bitten um Vorbestellung.

LAST MINUTE

Nur noch kurze Zeit:
Weihnachtsstollen
- beste Qualtität mit viel guter 
Butter -
Weihnachtsgebäck
- handwerklich und lecker 
gebacken -
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UNSERE 
FACHGESCHÄFTE

7:30 bis
10:30

7:00 bis
10:00

8:00 bis
11:00

7:00 bis
10:00

Biberach (07351-):
Viehmarktstrasse 24,
Tel. 1563-16
Marktkauf (dixi),
Tel. 72736
Hindenburgstrasse 15,
Tel. 17161
Schlierenbachstr.101,
Tel. 22474
Minimal, Waldseerstr. 102
Tel. 501700

Aulendorf (07525-):
Auf der Steige  50, 
Tel. 911475

Ehingen (07391-):
Am Wenzelstein 57, 
Tel. 8823
Tuchergasse 23,
Tel./Fax. 8817

So

So

So

So

Kostenlose Parkplätze 
direkt beim Laden

Sonntags geöffnetSo

" 

Name:Name:

SONNTAGS 
GEÖFFNET ...
… auch zwischen den Jahren 

in unseren Geschäften in
Biberach: Hauptgeschäft und 

Sie finden bei uns verschiedene 
Brötchen, Brezeln, frisch geba-
ckene Hefekränze und andere 
Frühstücksleckereien.

Die Öffnungszeiten der Geschäfte 
finden Sie nebenan auf dieser 
Seite.

Ab sofort gibt’s sonntags auch 
frisch gebackenes Brot direkt aus 
dem Ofen.

haben wir jeden Sonntag für Sie 
geöffnet 

Schlierenbachstrasse, in

Ehingen: Am Wenzelstein und in

Aulendorf: beim Norma.

Eine herrliche Gelegenheit für ein 
ausgedehntes, weihnachtliches 
Familienfrühstück.

ZIMTWECKLE

Auf vielfachen Kundenwunsch 
backen wir jetzt wieder die 
duftenden Zimtweckle laufend 
frisch. 
Ein herrlicher Genuss zu jeder 
Tageszeit.

ABENDS BIS 20 UHR 

Abends lange einkaufen und 
bummeln?

Kein Problem bei uns:

Minimal, Biberach:
Mo - Sa bis 20 Uhr

Marktkauf, Biberach:
Mo - Fr bis 20 Uhr
Sa bis 18 Uhr

BAGUETTE

Jetzt
- noch besser im Geschmack
- noch länger frisch
- noch länger knusprig
Wir haben unser Rezept weiter 
entwickelt und verbessert. Durch 
eine noch längere Teigreifezeit  
von über 20 Stunden entwickelt 
sich ein volles Aroma, eine 
feinsplittrige Kruste und eine 
langanhaltende Rösche.

Der Teig wird von unseren 
Bäckern von Hand geformt. 
Außerdem machen wir das 
Baguette jetzt 20% schwerer: 
Jetzt 300 g für 1,30 €.

Die Zutaten: Weizenmehl, Wasser, 
Hefe, Salz und viel Bäcker-Know-
How.

P.S.: Ähnlich wie der Schweizer 
Käse hat auch ein gutes Baguette 
unregelmäßige und zum Teil große 
Löcher. Diese Löcher sind ein 
Zeichen für optimale Teigreife und 
guten Geschmack.

P.P.S: Unser Baguette passt 
hervorragend zu jedem festlichen 
Anlass, wie z.B. 
Weihnachtsbraten, Fondues, 
Käseplatten, Sylvesterbuffet, usw.

WIR BILDEN AUS

Unsere drei neuen 
Auszubildenden haben in diesem 
Herbst ihre Ausbildung zum 
Bäcker und zur Fachverkäuferin 
begonnen.

Mit einer grundsoliden 
Handwerksausbildung steht diesen 
jungen Menschen buchstäblich 
die ganze Welt offen. Durch eine 
Vielzahl von Fortbildungs- und 
Aufstiegsmöglichkeiten sehen 
unsere Lehrlinge einer interessan-
ten und chancenreichen berufli-
chen Zukunft entgegen.

Auch 2004 werden wir wieder 
Ausbildungsplätze anbieten. 
Bewerbungen für den Beruf 
‘Fachverkäuferin’ senden Sie bitte 
ab sofort an uns.

Mehr Infos über die Ausbildung im 
Internet:
www.baeckerei-eisinger.de/stellen.htm

NEU !

DURCHGEHEND
GEÖFFNET
Unsere Filiale am Ehinger 
Wenzelstein ist ab sofort täglich 
durchgehend von 7 bis 18 Uhr 
geöffnet.
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